
Carte du Bar

Les Spritz de l’Abbaye

Le Classique : Aperol, Royal Seyssel, Perrier, Orange
La Pêche de Vigne : Liqueur June Pêche, 
Royal Seyssel, Perrier, Citron jaune
La Bergamotte : Italicus Bergamotto, 
Royal Seyssel, Perrier, Citron vert
Hugo Spritzer : Liqueur Saint-Germain, menthe,  
Citron vert, Royal Seyssel

Cocktails sans alcool

Virgin Mojito : Citron vert, Sucre de canne, 
Menthe, Perrier
Virgin Colada : Noix de coco, Jus d’ananas 
Basil Candy : Basilic, Purée de fraise, Jus de cranberry
Ginger Amore : Purée de framboise, Menthe, Ginger 
beer

Cocktails Classiques

Mojito : Rhum ambré, Menthe, Citron vert, Eau gazeuse
Bloody Mary 2.0 : Gin Black Tomato, Jus de tomates
Old fashioned : Bourbon, sucre, Angostura Bitter
Cosmo : Vodka, Cointreau, Citron vert, Cranberry
Caïpirinha : Leblon Cachaça, Citron vert, Sucre
Moscow Mule : Vodka, Citron vert, Ginger beer
Piña Colada : Rhum, Crème de coco, Ananas

Cocktails Signatures

Vanille des Iles: Rhum Ambré, Ananas, Fruit de la     
Passion, Sirop de Vanille
Basil Instinct : Sloe Gin, Liqueur St-Germain, Martini 
Extra Dry, Basilic
Jalisco : Tequila, Cointreau, Framboise, Whisky tourbé
Botanic Mule : Gin infusé romarin, Liqueur d’abricot, 
Tonic matcha

VINS

Vin blanc : 
IGP Allobrogie Chardonnay - Vignes de Fechy
AOP Savoie Apremont - Philippe Betemps
IGP Les Alpilles  - Domaine de Lauzières

Vin rouge : 
AOP Bordeaux - Château Tire Pé
AOP Savoie Arbin - Domaine Idylle
AOP Les Baux de Provence - 
Domaine de Lauzières

Vin rosé : 
AOP Côtes de Provence - Sainte Marguerite 
					            50 cl
IGP Pays d’Oc - Pieds dans l’Eau
Magnum IGP Pays d’Oc - Pieds dans l’Eau

Bières

Pressions 
Les Brasseurs Savoyards Blonde 5%
Demi (25 cl)

Sérieux (50 cl)

La Maredsous Blonde 6%
Demi (25 cl)

Sérieux (50 cl)

Panaché (25 cl)

Monaco (25 cl)

Bières bouteilles (33cl) 

Les Brasseurs Savoyards Blanche 5%
Les Brasseurs Savoyards Ambrée 7%
Les Brasseurs Savoyards  Nonne Triple 9 %
Bière sans alcool :  Warsteiner (33 cl)

apéritifs 4cl

Anis: Ricard, Pastis 51, Pernod
Suze, Campari, Aperol, Martini
Lillet (Blanc, Rosé)
Porto Tawny Niepoort’s Rouge (8cl)

Kir Vin Blanc (Cassis, Mure,Famboise, Pêche)

Kir Royal

7€

15 €
15 €

15 €

15 €

11 €

14 €
5 €

5.5€

6.5€

6 €
6 €

15 €

6 € 25 €

Verre 12cl Bouteille

7 € 25 €
10 € 59 €

6 € 26 €
8 € 35 €

10 € 62 €

5 €

10 €

7 €

17 €

40 €
28 €
26 €
50 €

5,5 €
8 €
8 €

14 €
6,5 €
15 €



Whisky 4cl

Ecosse
Blended : 
Dewar’s 12 ans

Single Malt :
Cardhu 12 ans
Knockando 12 ans
Aberlour 10 ans
Glenmorangie 10 ans
Glenlivet «Founder’s Reserve»
Glenkinchie 12 ans
Arbeg 10 ans
Caol Ila 12 ans
Talisker «Port Rughe»
Lagavulin 16 ans

USA
Four roses
Jack Daniel’s
Bulleit Bourbon

Irish 
Jameson
Bushmills

Japon : Hibiki

Taiwan : Kavalan

Rhum 4cl

Havana Club 3 Ans
Pampero Especial
Don Papa
Havana Especial
Angostura 1919
Diplomatico
Zacapa 23
Leblon Cachaça

SUPPLEMENT SOFT 3€

Vodka 4cl

Absolut
Grey Goose

Tequila 4cl

El Jimador Blanco
El Jimador Reposado
Tequila Patron Silver
Clase Azul Reposado

Gins 4cl

Bombay Sapphire (Angleterre)

Tanqueray (Angleterre)

Hendrick’s (Angleterre)

G-Vine Floraison (France)

Black Tomato (Hollande)

Altitude (France)

Cognacs 4cl

Hennessy XO
Marancheville VSOP
Marancheville 10 ans

Bas Armagnac 4cl

Domaine de Jaurey Laberdolive 1993
Domaine de Jaurey Laberdolive 1989
Domaine de Jaurey Laberdolive 1984
Domaine de Jaurey Laberdolive 1973

Calvados 4cl

Calvados Réserve Lemorton 10 ans
Calvados 1996 Lemorton Hors d’Âge
Calvados Morin Sélection
Calvados Morin 10 ans
Calvados Morin Napoléon 25 ans
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10 €

14 €
14 €
13 €
14 €
17 €
21 €
15 €
15 €
16 €
18 €

10 €
12 €
16 €

12 €
14 €

22 €

22 €

12 €
16 €

12 €
14 €
16 €
36 €

12 €
12 €
14 €
14 €
16 €
16 €

30 €
16 €
24 €

10 €
10 €
13 €
14 €
14 €
15 €
16 €
10 €

16 €
19 €
25 €
41 €

20 €
25 €
16 €
22 €
38 €



Eaux de Vie 4cl

Grappa «Borgo Antica»
Fleur de Bière «Kuhri»
Kirsch de Zoug «Wilhelm Tell» - Landtwing
Mirabelle
Framboise
Williamine «Morand»
Poire «Slovénie»

Liqueurs 4cl

Génépi
Chartreuse Jaune
Chartreuse Verte
Chartreuse VEP Jaune
Chartreuse VEP Verte

Fernet Branca, Bailey’s, Get 27, Get 31, 
Amaretto, Southern Comfort, 
Benedictine, Limoncello, Grand-Marnier
Mandarine Napoléon, Kahlua, Cointreau, 

Boissons sans Alcool

Eaux minérales : 
Evian, Perrier 33(cl)
Supplément sirop / Tranche
Jus de fruits : Orange, Ananas, Pomme, Abricot, 
Cranberry, Banane, Fraise, Tomate

Sodas : Coca-Cola, Coca-Cola Zéro, 
Limonade Bio de Savoie, Fuze Tea, Orangina, 
Sanbitter, Schweppes Tonic, Schweppes Ginger Beer
Schweppes Tonic Matcha, Schweppes Tonic Hibiscus
 
Jus de fruits pressés : Orange, Pamplemousse (20cl)

Citron (10cl)

Boissons Chaudes
Expresso
Café long
Café au lait, Cappuccino, Double Expresso
Chocolat Chaud
Chocolat Viennois, Café Viennois
Thés, Infusions «Ronnefeldt»
Irish Coffee
Grog

Carte du Bar

8 €
10 €
12 €
16 €
18 €

10 €

4 €
5 €

6,5 €
7 €
8 €
5 € 

15 € 
12 €

65 €

10 €
10 €
12 €
14 €
14 €
16 €
14 €

4 €
0.5 €

4 €
 

5 €

8 €

79 €
90 €
99 €

104 €
126 €
129 €
250 €

Champagnes

Camille Marcel  - Blanc de Noirs
Françoise Bedel - Vin Secret 
Bollinger - Spécial Cuvée
Billart Salmon - Rosé 
Ruinart  - Blancs de Blancs
Ruinart Rosé
Dom Pérignon 2009

Une carte exhaustive de nos Champagnes est disponible sur demande.

Caviar

Caviar d’Aquitaine Perlita 30 gr.


